
・ HAMAYOUリゾート 富士西湖温泉　いずみの湯 ・

　◆ 2025年度 Lunch Menu  - 昼食 ‐　原材料表

　　●特定原材料8品目(8大アレルギー)、特定原材料に準ずる20品目を赤字にて表記しております。

 【Menu-1】牛丼と冷奴・サラダ

No 内容 原材料

1 牛丼 牛肉（オーストラリア）、タマネギ、しょうゆ、清酒、水あめ、砂糖、牛脂、米発酵調味料、食塩、

液状混合調味料、植物油、粉末状混合調味料、緑茶エキス、水、増粘剤（加エデンプン）、調味料（アミノ酸等）、

カラメル色素、乳化剤、甘味料（カンゾウ）（一部に 小麦・牛肉・大豆 を含む）、タマネギ

精米

2  冷奴 大豆(分別生産流通管理済み )、凝固剤(塩化マグネシウム (にがり))、消泡剤(グリセリン脂肪酸エステル )

食塩(国内製造、韓国製造 )、脫脂加工大豆、小麦、砂糖、大豆、米／アルコール

かつおのふし（国内製造）

３ プチサラダ  レタス、キャベツ、トマト

 イタリアンドレッシング：食用植物油脂、砂糖、釀造酢、食塩、発酵調味料、タマネギ、香味食用油、

 酵母エキスパウダー、香辛料、トマト、酸味料、増粘剤 (加工でん粉、キサンタンガム )
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